
	
  

 

	
  

Function	
  Menu	
  
	
  

2	
  course	
  menu	
  
£16.95	
  

	
  

3	
  course	
  menu	
  
£21.50	
  

	
  

Starters	
  
	
  

	
  Rabbit	
  Terrine	
  with	
  pistachio	
  nuts	
  and	
  dates	
  served	
  with	
  apple	
  chutney	
  and	
  toast	
  (GF)	
  
	
  

Seasonal	
  Soup	
  of	
  the	
  day	
  with	
  bread	
  (GF)	
  
	
  

Bruschetta	
  with	
  Mozzarella	
  and	
  sun	
  blushed	
  tomatoes	
  (v)	
  
	
  

Garlic	
  Mushrooms	
  served	
  with	
  bread	
  (v)(GF)	
  
	
  

Mains	
  
	
  

Oven	
  roasted	
  Salmon	
  Fillet	
  served	
  on	
  a	
  bed	
  of	
  creamed	
  leeks,	
  fennel	
  and	
  pancetta	
  served	
  
with	
  lyonnaise	
  potatoes	
  (GF)	
  

	
  
	
  Oven	
  Roasted	
  Chicken	
  Supreme	
  stuffed	
  with	
  rosemary	
  and	
  garlic	
  served	
  on	
  a	
  bed	
  of	
  wilted	
  

spinach	
  and	
  sun-­blushed	
  tomatoes	
  with	
  lyonnaise	
  potatoes	
  	
  (GF)	
  
	
  

Oven	
  Roasted	
  Pork	
  Loin	
  Steak	
  with	
  an	
  Aspall	
  Cider	
  sauce,	
  lyonnaise	
  potatoes	
  and	
  seasonal	
  
vegetables	
  (GF)	
  

	
  
	
  Twice	
  Baked	
  Binham	
  Blue	
  Soufflé	
  finished	
  with	
  ground	
  walnuts	
  served	
  with	
  salad	
  and	
  

lyonnaise	
  potatoes	
  (v)	
  
	
  	
  

Desserts	
  
	
  

A	
  choice	
  of	
  our	
  home	
  made	
  desserts	
  of	
  the	
  day	
  
	
  

If	
  you	
  have	
  a	
  special	
  request	
  that	
  does	
  not	
  appear	
  on	
  the	
  menu	
  then	
  please	
  let	
  us	
  know.	
  
	
  

Please	
  let	
  us	
  know	
  numbers	
  and	
  choices	
  at	
  least	
  5	
  days	
  in	
  advance.	
  
Thank	
  you	
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