
	
  

 
 

The Marsham Arms Coaching Inn, Holt Road, Hevingham, Norfolk, NR10 5NP 
Tel: 01603 754 268 • email: info@marshamarms.co.uk • Web: www.marshamarms.co.uk 

Vat No. 105994161 

	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Opening	
  times:	
  Bar	
  open	
  11am-­‐11pm	
  
Food	
  served	
  Monday	
  -­‐	
  Friday	
  12pm-­‐2.30pm	
  and	
  6pm-­‐9pm	
  

	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  Weekend	
  food	
  served	
  all	
  day	
  from	
  12pm-­‐9pm	
  
	
  

Menu	
  -­‐	
  GF	
  -­‐	
  Gluten	
  Free	
  	
  V	
  -­‐	
  Vegetarian	
  
	
  

Starters	
  
	
  

Seasonal	
  Soup	
  of	
  the	
  Day	
  served	
  with	
  crusty	
  bread	
  £4.95	
  GF/V	
  
Beer	
  Battered	
  Tiger	
  Prawns	
  served	
  with	
  a	
  sweet	
  chilli	
  dip	
  £5.95	
  
Chef’s	
  Duck	
  Ravioli	
  served	
  with	
  a	
  Mushroom	
  Consommé	
  £6.50	
   	
   	
   	
   	
   	
  

	
   	
   	
   Crispy	
  Chilli	
  Beef	
  Strips	
  served	
  on	
  a	
  bed	
  of	
  noodles	
  £5.95	
  
Ham	
  Hock	
  and	
  Smoked	
  Trout	
  Terrine	
  served	
  with	
  homemade	
  piccalilli	
  and	
  toast	
  £5.95	
  GF	
  
Filo	
  Basket	
  filled	
  with	
  a	
  salad	
  of	
  mixed	
  leaves,	
  Feta	
  cheese,	
  Harlequin	
  Olives	
  and	
  red	
  onion	
  £5.50	
  V	
  
Fish	
  or	
  Meat	
  Sharing	
  Platter	
  served	
  with	
  Bread,	
  Mixed	
  Leaves	
  and	
  Harlequin	
  Olives	
  £12.50	
  GF	
  
	
  

Gluten	
  free	
  bread	
  available,	
  please	
  state	
  when	
  ordering,	
  some	
  meals	
  can	
  be	
  adapted	
  
	
  

Mains	
  
	
  

Tomato,	
  Mozzarella	
  and	
  Basil	
  Puff	
  Parcel	
  served	
  with	
  lyonnaise	
  potatoes	
  and	
  a	
  side	
  salad	
  £10.95	
  V	
  
Oven	
  Roasted	
  Fillet	
  of	
  Hake	
  served	
  on	
  pesto	
  mash	
  with	
  roasted	
  cherry	
  tomatoes	
  and	
  topped	
  with	
  griddled	
  prosciutto	
  
ham	
  with	
  a	
  watercress	
  garnish	
  £13.95	
  GF	
  
Pan-­‐seared	
  Loin	
  of	
  British	
  Rose	
  Veal	
  served	
  with	
  a	
  red	
  wine,	
  thyme	
  and	
  balsamic	
  jus	
  with	
  lyonnaise	
  potatoes	
  and	
  
seasonal	
  vegetables	
  £16.95	
  
Oven	
  Roasted	
  Gressingham	
  Duck	
  Breast	
  fanned	
  on	
  caramelised	
  orange	
  slices	
  with	
  a	
  Port	
  and	
  orange	
  sauce	
  served	
  	
  
with	
  lyonnaise	
  potatoes	
  and	
  seasonal	
  vegetables	
  £14.95	
  GF	
  	
  
Creamy	
  King	
  Prawn	
  and	
  Chorizo	
  Tagliatelle	
  topped	
  with	
  Parmesan	
  shavings	
  £13.95	
  
Marsham	
  Arms	
  Slow	
  Roasted	
  Belly	
  of	
  Pork	
  with	
  crunchy	
  crackling	
  served	
  on	
  creamy	
  mash	
  with	
  an	
  apricot	
  puree,	
  cider	
  
and	
  sage	
  sauce	
  and	
  seasonal	
  vegetables	
  £14.95	
  GF	
  
Roasted	
  Vegetable	
  Crumble	
  in	
  a	
  white	
  sauce	
  topped	
  with	
  coriander	
  crumble	
  and	
  served	
  with	
  potato	
  saag	
  aloo	
  £11.95	
  V	
  
Oven	
  Roasted	
  Chicken	
  Breast	
  fanned	
  on	
  tomato,	
  red	
  pepper	
  and	
  Chorizo	
  sauce	
  served	
  with	
  lyonnaise	
  potatoes	
  and	
  
seasonal	
  vegetables	
  £12.95	
  GF	
  
Braised	
  Lamb	
  Shank	
  with	
  a	
  rosemary,	
  garlic	
  and	
  red	
  wine	
  sauce	
  served	
  on	
  a	
  bed	
  of	
  creamy	
  mash	
  with	
  seasonal	
  
vegetables	
  £14.95	
  GF	
  
Rustic	
  Shortcrust	
  Pie	
  of	
  the	
  Day	
  served	
  with	
  our	
  creamy	
  mash	
  and	
  seasonal	
  vegetables	
  £11.95	
  
Lasagne	
  our	
  own	
  recipe	
  served	
  with	
  a	
  dressed	
  salad,	
  homemade	
  coleslaw	
  and	
  garlic	
  bread	
  £9.95	
  
Chef’s	
  Trio	
  of	
  Burgers	
  -­‐	
  Pork	
  and	
  Apple	
  with	
  apricot	
  puree,	
  Lamb	
  and	
  Mint	
  with	
  mango	
  chutney	
  and	
  Beef	
  and	
  
Horseradish	
  with	
  caramelised	
  red	
  onion	
  served	
  with	
  homemade	
  Chips	
  and	
  a	
  garnish	
  £11.95	
  	
  
Beer	
  battered	
  Fish	
  of	
  the	
  Day	
  served	
  with	
  homemade	
  chips	
  and	
  peas	
  £11.95	
  
Pan	
  fried	
  Seabass	
  Fillets	
  served	
  on	
  a	
  bed	
  of	
  lyonnaise	
  potatoes	
  topped	
  with	
  a	
  red	
  onion,	
  red	
  pepper	
  and	
  coriander	
  salsa	
  
served	
  with	
  a	
  mixed	
  leaf	
  garnish	
  £14.95	
  GF	
  
7oz	
  Norfolk	
  Fillet	
  Steak	
  with	
  homemade	
  chips,	
  caramelised	
  red	
  onions,	
  field	
  mushroom	
  and	
  a	
  leaf	
  garnish	
  £19.50	
  GF	
  
8oz	
  Norfolk	
  Sirloin	
  served	
  with	
  homemade	
  chips,	
  caramelised	
  red	
  onions,	
  field	
  mushroom	
  and	
  a	
  leaf	
  garnish	
  	
  £16.95	
  GF	
  
Why	
  not	
  accompany	
  your	
  steak	
  with	
  one	
  of	
  our	
  chef’s	
  sauces	
  for	
  £2.95	
  
Mixed	
  Peppercorn	
  -­‐	
  Stilton	
  &	
  Port	
  -­‐	
  Creamy	
  Garlic	
   	
  

	
  	
  	
  	
  Sides	
  	
  
	
  	
  	
  	
  	
  Crusty	
  Garlic	
  bread	
  /	
  with	
  Cheese	
  	
  	
  	
  	
  	
  £2.95/£3.50	
   	
   Bread	
  and	
  Butter	
  	
   £1.95	
  
	
  	
  	
  	
  	
  Homemade	
  Chips	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
  	
  	
  £2.50	
   	
   Seasonal	
  Vegetables	
   £2.25	
  
	
  	
  	
  	
  	
  Homemade	
  Cheesy	
  Chips	
  	
   	
   	
  	
  	
  £3.25	
   	
   Sautéed	
  Mushrooms	
   £2.50	
  
	
  	
  	
  	
  	
  Beer	
  Battered	
  Onion	
  rings	
   	
  	
  	
  	
   	
  	
  	
  £2.50	
  	
   	
   Dressed	
  Side	
  Salad	
   £1.95	
  
	
  	
  	
  	
  	
  Homemade	
  Coleslaw	
   	
   	
   	
  	
  	
  £1.95	
  	
  	
   	
   Bread	
  and	
  Olives	
   	
   £3.25	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  Cont……	
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Retro	
  Pub	
  Classics	
  simply	
  served	
  
	
  

Trio	
  of	
  Local	
  Sausages	
  and	
  homemade	
  chips	
  £7.50	
  GF	
  
Deep-­‐fried	
  Scampi	
  and	
  homemade	
  chips	
  £7.95	
  
Breaded	
  Chicken	
  strips	
  and	
  homemade	
  chips	
  £7.95	
  
Smoked	
  Home	
  Cooked	
  Norfolk	
  Ham	
  hand	
  carved	
  served	
  with	
  two	
  lightly	
  fried	
  eggs	
  and	
  homemade	
  chips	
  £9.95	
  GF	
  

	
  
	
  

Children’s	
  Selection	
  £3.95	
  
	
  

Local	
  Sausages	
  with	
  mashed	
  potato	
  and	
  seasonal	
  vegetables	
  GF	
  
Battered	
  Fish	
  of	
  the	
  day	
  with	
  homemade	
  chips	
  
Breaded	
  Chicken	
  strips	
  with	
  homemade	
  chips	
  	
  
Pasta	
  with	
  a	
  creamy,	
  cheese	
  sauce	
  
Cheese	
  and	
  Tomato	
  French	
  bread	
  Pizza	
  served	
  with	
  homemade	
  chips	
  
	
  

Some	
  starters	
  and	
  main	
  meals	
  can	
  be	
  served	
  in	
  a	
  smaller	
  portion	
  for	
  children,	
  please	
  ask	
  
	
  

Desserts	
  £5.50	
  
	
  

Chef’s	
  Fruit	
  Pie	
  of	
  the	
  day	
  served	
  with	
  custard	
  
Chocolate	
  and	
  Shortbread	
  Torte	
  served	
  with	
  Chantilly	
  cream	
  	
  
Chocolate	
  Brownie	
  (contains	
  nuts)	
  served	
  with	
  Vanilla	
  Ice	
  Cream	
  and	
  Raspberry	
  and	
  Passion	
  fruit	
  Sorbet	
  
Lemon	
  Drizzle	
  Cake	
  served	
  with	
  pouring	
  cream	
  
Pavlova	
  served	
  with	
  a	
  fruit	
  compote	
  and	
  Chantilly	
  Cream	
  GF	
  
Homemade	
  Cheesecake	
  served	
  with	
  pouring	
  cream	
  
Vanilla	
  Crème	
  Brulee	
  GF	
  
	
  

Why	
  not	
  indulge	
  in	
  a	
  glass	
  of	
  dessert	
  wine	
  	
  
Foundstone	
  Raisined	
  Semillon,	
  Berton,	
  Australia	
  2009	
  125ml	
  glass	
  £4.25,	
  bottle	
  375ml	
  £12.25	
  
Ripe	
  and	
  full	
  flavoured	
  with	
  balanced	
  sweetness	
  
	
  

Pelee	
  Island	
  Vidal	
  Icewine,	
  Canada	
  2006	
  50ml	
  £7.50	
  
Lusciously	
  sweet	
  and	
  smooth	
  with	
  rich,	
  concentrated	
  aromas	
  of	
  apricots	
  and	
  peaches	
  
	
  

Cheese	
  Board	
  	
  
	
  

A	
  fine	
  selection	
  of	
  Cheese	
  and	
  biscuits	
  served	
  with	
  fresh	
  apple	
  and	
  grapes	
  £6.25	
  
Glass	
  of	
  late	
  bottled	
  vintage	
  port	
  £3.50	
  
	
  

Coffee	
  and	
  Hot	
  Beverages	
  
	
  

Filter	
  Coffee	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
   £1.75	
  
Cappuccino	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
   £2.25	
  
Latte	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
   £2.25	
  
Latte	
  Macchiato	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
   £2.25	
  	
  
Espresso	
  	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
   £1.70	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
Double	
  Espresso	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
   £2.25	
  

	
  
Decaffeinated	
  Coffee	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
   £1.75	
  
Liqueur	
  Coffee	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
   £4.95	
  
Pot	
  of	
  Tea	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
   £1.75	
  
Pot	
  of	
  Earl	
  Grey	
  or	
  Fruit	
  Tea	
  	
  	
  	
   £1.75	
  
Hot	
  Chocolate	
   	
   	
   £2.25	
  

	
  

	
  	
  	
  	
  Baguettes	
  &	
  Wraps	
  	
  
	
  

	
  	
  	
  	
  	
  Breaded	
  Chicken	
  and	
  Pesto	
  Mayonnaise	
  £5.50	
  
	
  	
  	
  	
  	
  Home	
  cooked	
  Ham	
  £5.50	
  
	
  	
  	
  	
  	
  Local	
  Sausage	
  and	
  caramelised	
  red	
  onion	
  £6.50	
  
	
  	
  	
  	
  	
  Bacon	
  and	
  melting	
  Brie	
  £5.50	
  
	
  
	
  	
  	
  	
  Sandwiches	
  not	
  available	
  after	
  6pm	
  
	
  

	
  	
  	
  	
  Toasted	
  Sandwiches	
  
	
  

	
  	
  	
  	
  	
  Triple	
  stacked	
  served	
  on	
  white	
  or	
  wholemeal	
  bread	
  
	
  

	
  	
  	
  	
  Mature	
  Cheddar	
  Cheese	
  and	
  sun-­‐blushed	
  Tomato	
  £5.50	
  
	
  	
  	
  	
  	
  Home	
  cooked	
  Ham	
  and	
  Mature	
  Cheddar	
  Cheese	
  £6.50	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  

	
  	
  


